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НОВЫЙ ПОДХОД К ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 
Организация обслуживания обучающихся 1-4 классов на приёме пищи «Завтрак»

На завтрак: основное горячее блюдо, выпечное изделие, 

кисломолочная продукция, фруктовое пюре, 

установленные организованным меню, чай -

накрываются каждому обучающемуся. Допускается 

выдача фруктов на класс.

Предусмотреть в обеденном зале оборудованное место 

для хранения невостребованного питания.
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ОБЕДЕННЫЕ СТОЛЫ КОМПЛЕКТУЮТСЯ: 

1. салатниками на подносах

2. кассетами с приборами (вилками, столовыми ложками, 

чайными ложками)

3. солонками с солью

4. салфетницами

5. порционным сахаром

ОБЕДЕННЫЕ СТОЛЫ НАКРЫВАЮТСЯ:

1. основными горячими блюдами с гарниром

2. овощи (салат-бар)

3. сухарики

4. чаем на каждого обучающегося *

5. хлеб на столы не ставится!

*Обучающиеся самостоятельно берут хлеб, компот/напиток с 

линии раздачи. Возможно предлагать компот/напиток с универсальных 

тележек.

НОВЫЙ ПОДХОД К ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 
Организация обслуживания обучающихся 1-4 классов на приёме пищи «Обед»
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Обучающимся 5-11 классов выбор отдельных блюд и дополнений к блюдам предлагается с линии раздачи

Линия раздачи должна быть оформлена надлежащем образом

1. представлено 2 вида напитков на выбор (постоянный контроль чтобы напитки

своевременно предоставляли на линию раздачи);

2. представлено 2 вида первых блюд на выбор;

3. напротив каждого блюда должен стоять тейбл-тент с названием блюда

4. во избежание очередей, допускается выдавать овощи салат-бара фасованные в салатники, 

но несмешанные между собой

НОВЫЙ ПОДХОД К ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 
Организация обслуживания обучающихся 5-11 классов на приёмах пищи


